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Action Plan 
Initiative 

Meat Cut Nomenclature 

Deliverable 
outcome 

Create a common meat cut nomenclature system and regulatory alignment tool to jointly maintain the system. 

Task team 
members 

Canada – Canadian Food and Inspection Agency (CFIA), Dr. Richard Arsenault [e‐mail: Richard.Arsenault@inspection.gc.ca]     
US‐United States Department of Agriculture, Agricultural Marketing Service (AMS) and Foreign Agricultural Service (FAS) [e‐mail: RCC‐BTB@one.usda.gov] 

Action items 
Action Item 1: Create a common approach to meat cut nomenclature. 

   Interim Deliverables 

3‐6 Months  

1)  Identify regulatory impediments to a common approach.  
 
2)  Stocktaking of current conflicting nomenclature items in beef, pork, lamb, veal and poultry between US and Canada. 
 
3)  Develop options for a common approach (e.g., voluntary standards on both sides, move Canadian standard to third party to maintain with CFIA enforcing, joint Canada‐US 
standard, adopt US standard, etc). 

6‐12 Months  

1)  Evaluate, select preferred option and consult with stakeholders.   
 
2)  Establish mechanism to carry out the selected option for agreed products.  
 
3) Develop an implementation plan for selected option, including any formal understandings, regulatory changes, stakeholder outreach, training, etc.   
 
4)  Initiate any regulatory changes dictated by the developed approach.   
 
5)  Conduct stakeholder outreach and training to facilitate implementation of any regulatory change. 

12‐18 Months   Implement nomenclature pilot project for agreed products. 
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Beyond 18 
Months 

1)  Evaluate information obtained from pilot project and determine if modifications are needed.   
 
2)  Re‐develop (if needed) and implement fully tested models.   
 
3)  Jointly identify the appropriate mechanism to maintain and promote continued alignment, first taking into consideration existing dialogues. 

*Key 
Considerations 

There are different US statutory and regulatory 'regimes' for red meat and poultry and their nomenclature.  The RCC initiative deliverable to develop a single approach will reflect 
this situation ‐ red meat and poultry nomenclature will be addressed in a similar manner that respects the different regimes in an appropriate manner. 

 


